MOTS CROISES

1. Organe respiratoire des animaux aguatiques.

2. Enlever les viscéres, les entrailles.

3. Cuire différents aliments dans un liquide par unisson « frémissante ».

4. Oter les barbes pour une préparation culinaire.

5. Poissons de surface, tres agiles, dont la chaigpstée et largement consommée dans les
restaurants et les hotels.

6. Adjectif féminin dont le substantif correspondast galinité.

7. A subiun traitement destiné a la déshydrater psgurer sa conservation.

8. Enlever les écailles.

9. Horizontalement - Poisson migrateur pouvant atteinch metre cinquante, dont la chair est

trés appréciée et qui remonte les fleuves au mocdefrai.
Verticalement — Poisson appartenant a la familkedigpéideés.
10.Petit poisson
11.Faire cuire en plongeant dans un bain de matiassgrbouillante.
12.Bande de chair levée le long de l'aréte dorsale.



